
 

 

 

 

 
Vorspeisen 

 
“Bunte Variation von Blattsalaten“  

knackig & frisch 
€ 6,20 

 

  “Rote Beete Tatar“  
an Orangen-Sauerrahm mit Granatapfelkernen 

Und frischem Räucherlachs 
€ 9,50 

 

 

Suppen 
 

“Wildkraftbrühe“  
mit knackigem Wurzelgemüse und Pilzbrätstrudel 

€ 8,20 
 

“Maronencremesuppe“  
€ 7,20 

 

Fisch & Fleisch 
 

“Miso Lachs“  
auf der Haut gebraten, getrüffeltes Kartoffelpüree,  

Karotten und Misobutter  
€ 19,70 

 

“Schnitzel Wiener Art “  
vom Paartaler Landschwein an Salatbouquet mit röschen Bratkartoffeln 

€ 18,90 
 

“Reh-Ragout“  
Aus dem Thierhauptener Forst mit Blaukraut und Topfenservietten-Knödel 

€ 22,50 
 

“Schwäbischer Zwiebelrostbraten“  
mit Bratenjus, Speckbohnen und Käsespätzle  

€ 25,40 
 

 

 



 

 
 
 
 
 

Vegetarisch/ vegan 
 

“Bulgur Bowl“  
mit Curry-Mayonnaise, gebackenen Kichererbsen und Granatapfelkernen 

€ 15,20 
 

Wahlweise auch mit, jeweils gebratenen 
• Austernpilzen € 17,70 

• Rinderfiletstreifen € 18,90 
• Garnelen € 18,90 

 

  “Shakshuka“  
Paprika-Tomaten-Gemüsepfanne 

Mit pochiertem Eiern und ofenfrischem Baguette 
€ 14,90 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Dessert 
 

“Klostergasthof Sorbet“  
€ 4,90 

 

“Panna Cotta“  
Im Glas mit Rum-Kirschen  

€ 6,50 
 

 

 

“Enrico´s Trüffel  Tagliolini“ 
 

Im Parmesanleib mit frischem schwarzem Trüffel zubereitet. 
 

Kleine Portion € 14,30           Hauptgang € 19,80 
 


